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Det ar stor tid for restaurangagaren He Yin att blasa upp ballongerna, for pa
fredag firar namligen Wok House 10 ar tillsammans med Yin. Det var ar 2005
som han tog 6ver restaurangen och sedan dess har allt rullat pa med glada
matgaster, renoveringar, sushi och generosa lunchbufféer.

Wok House, restaurangen som ligger en trappa upp och med utsikt o6ver
Kristinavagen. Den startades ar 2004 av tva goteborgare, tillika He Yins kompisar.
Efter 10 manader i géteborgarnas agor tog Yin Over, det hade da hunnit bli ar 2005
och den forsta maj. Nu har 10 ar svischat foérbi i en faslig fart och Yin &r néjd med de
har aren som passerat.

- Det har varit mycket bra. Vi kdnner valdigt manga har i Lindesberg nu och vi har
valdigt trevliga gaster ocksa, berattar Yin.



Yin har tillsammans med erfarenhet samlat pd sig manga ar i restaurangbranschen.
1992 flyttade han till Sverige och har sedan dess jobbat pa olika restauranger som
kock.

- Jag bérjade i Orebro men 2005 flyttade vi till Lindesberg.

Men som agare finns det mycket att géra och nufértiden spenderar inte Yin lika
mycket tid i koket.

- Jag lagar inte lika mycket mat langre, nu lagar jag bara mat ibland, ungefar tva
dagar i veckan om kocken ar ledig.

En restaurang maste ocksa hallas frasch och snygg, sa under de gangna aren har man
gjort tva stora och omfattande renoveringar. Den forsta var fér sex ar sedan och da
gav man koket en rejal omgang, bland annat fick golven sig en upprustning. 2012
drog néasta renoveringsprojekt igang och restaurangen holls stéangd for gasterna i
nastan tva veckor. Vid det tillfallet passade Wok House pa att kdpa in en del nya
maobler, men man gjorde utbver det betydligt mer.

- D3 gjorde vi i ordning den har matsalen, vi bytte golv och malade allt. Sa det hander
ganska mycket. Man maste gora en del, man kan inte ha samma hela tiden, det
fungerar inte, sager Yin och ser sig omkring i den upprustade delen och pekar pa

vaggarna som malats.
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Lunchbuffén ar just avslutad och de inbjudande dofterna fran varrullar, currysas och
stekta nudlar omger rummen. Nagra gaster drojer sig kvar, kaffe pa maten sitter ju
sallan fel. Det ar lugnt och avslappnat i de ombonade, genuina lokalerna och ingen
behover kdnna sig stressad. Lunchen, som fran allra forsta bérjan erbjod gasterna fem
olika ratter att valja pa, ja, aven dar har forandringar skett och buffén har fatt vaxa sig
allt storre.

- Nu har vi sju olika ratter vid varje lunch. Vi har ocksa sushi pa lérdagarna, paminner
Yin.

Sa nu pa fredag, den forsta maj, har restaurangen sannerligen skal att fira med pompa
och stat. Och Yin sparar inte pa krutet utan vill sjalvfallet fira tillsammans med sina
gaster. Det blir ett tvadagarsfirande till férman for Wok House gaster.

- Vi kommer att ha erbjudanden fér gasterna, vi kdér den foérsta och andra maj. Vi
kommer att erbjuda gasterna bra priser. P& l6rdag kommer vi att ha stor sushibuffé
och vanlig buffé. Vi vill tacka vara gaster for de har 10 aren!, avslutar Yin med varme i
rosten.
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