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Vi ickeprofessionella bagare kan med hart slit och javlaranamma lyckas fa
ihop ett 20-30-tal bullar under ett vanligt bullbak. Men pa bagerierna ar detta
ingenting. Idag, torsdag, ar det kanelbullens dag och pa Frosths Konditori
bakas idag hela 3500 st kanelbullar och pa Wiener Konditoriet raknar man
med att baka strax over tusen. Herrejases!

Varfor kanelbullen har fatt en egen dag, det vette katten. Kanske ar det kryddan i sig,
kanelen, som hyllas fér 1dng och trogen tjanst i de svenska kdken. Enligt uppslagsverk
finns beldgg for att kanel anvandes i svenska kok redan pa 1300-talets forsta halft.
Naval, tillbaka till 2000-talet.

Strax innan lunchen pratade vi med bagarna pa saval Frosths som Wiener. Redan da
hade ganget pa Frosths hunnit salja ca 2000 kanelbullar och rédknade med att sélja
nastan lika mycket till innan dagens slut.

-Vi raknar med att baka totalt 3500 st idag, berattar bagarna.

Det innebar naturligtvis ett enormt stort bullberg och betydligt manga fler &n en helt
vanlig dag da man saljer omkring 30-40 kanelbullar.

Pa Wiener hade man salt omkring 700 kanelbullar vid lunchtid och bullbaket verkade da
fortsatta en bra stund till. Strax éver 1000 st bullar réknar man ha salt nar dagen ar till



anda.
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