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I en alldeles nybyggd, liten mysig timmerstuga ute i Torphyttan har Anne-
Sofie Carlsson bunkrat upp med olika sorters fisk. Det ar omkring ett och ett
halvt ar sedan som maken Magnus Carlsson fallde den férsta tallen till
stugan, och nu star den dar, redo att ta emot kunder.

Torphyttans matbod har alldeles precis 6ppnat upp dorren for férsta gangen. Den lilla
timmerstugan ar mysigt och gammaldags inredd med lite sasongsmassig julprydnad
dartill. Bakom disken hittar vi Anne-Sofie Carlsson som driver Hagernas Rokeri, och det
var maken Magnus Carlsson, som for ett och ett halvt ar sedan fallde den forsta tallen
till stugan. Stugan ar byggd enligt konstens alla regler fran férr, med husmossa mellan
tréet som tatar och slapper inte igenom sa mycket som en liten vindpust.



- Tanken var ju att jag ville ha en egen gardsbutik har, vi bor ju precis i huset bredvid.
Annars har vi fiskodlingen och férsaljning i Hagernas, och det ar ocksd dar som fisken
tillreds, berattar Anne-Sofie.

- Eftersom vi bor har och att det dessutom ar nara till stan sa ar det lattare att skota
hemifran. For kunderna ar det ocksa lattare att ta sig fem minuter inifran stan och aka
ut hit, tillagger Magnus.

Det var Anne-Sofies foraldrar, Svante och Bibi Eriksson, som for 23 ar sedan startade
upp fiskodlingen och rokeriet uppe i Hagernds. | och med att Sverkestaan rann dar
nedanfor huset sa spekulerade de i hur man skulle kunna utnyttja den tillgangen, och
pa den vagen var det och fiskeriet blev ett komplement till deras davarande lantbruk
med mjdlkproduktion.

Nar matboden idag dppnade upp vid tva-slaget strommade kunderna genast till. |
juletider ar det mycket att géra, och vill
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man inte sjalv ha Hagernas fisk pa bordet, sa vill man ge bort den i julklapp. Anne-Sofie
har haft fullt upp med att réka och grava, det ar ingenting som gors i en handvandning,
utan kraver flera moment och framforallt tid, en process som inte gar att stressa fram.

- Nu &r det extremt. Det ar manga som ringer och bestaller och hamtar dagarna fore
jul, ler Anne-Sofie och fortsatter:

- Man forsoker forbereda sa mycket som man kan, samtidigt som man inte vill géra for
mycket da det lugnar sig lite efter jul.

Magnus haller med Anne-Sofie, och hur stort intresset ska komma att bli i den
nyoppnade matboden ar inte helt Iatt att avgora.

- Det att svart att veta hur stort intresset &r, samtidigt sa har vi ju en inarbetat
kundkrets som bestaller. Jag tror att man
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kan tycka att det &r mysigt att fa dka ut hit, séger Magnus.

Tanken ar att det ska finnas lite av varje att handla med sig, dven om fisken, rérorna
och hjortronsasen ar det huvudsakliga. Redan nu finns lokal honung fran Hagaberg,
marmelad och rapsolja.

Fram till jul har butiken 6ppet
Lérdag-séndag klockan 10-14
Mandag-onsdag klockan 14-18

Darefter ar tanken att Torphyttans matbod ska hallas 6ppen fredagar och l6rdag.
Men for aktuell information sa kan man kika in pa Hagernas Rokeris hemsida som finns
HAR!
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