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Kan Grythyttan så kan vi. Den inställningen har man etablerat på
restaurangen Bistro Bellman, där man nu gör en storsatsning att skapa en
regelrätt restaurang för den äldre publiken med smak för det goda i livet.-
Målsättningen är att få en bättre matkultur här i stan, för det finns ingen
sådan idag, anser Besim Celik.

En ny kock och en helt ny meny. Restaurangen på Kungsgatan har etablerat ett nytt
koncept som i mycket högre grad inriktar sig på mat och dryck än tidigare. Med detta
vill man skapa en krog dit folk kan gå och välja mellan maträtter man tidigare bara
kunde beställa i restauranger i större städer, förklarar personalen där.
I förra veckan lades grunden till det här. Då träffades representanter från bland annat
Servera och Grythyttan på restaurangen, för att arbeta fram ett fungerande utbud. För
att fixa den där riktigt slående menyn så hade man också besök från Lindeskolans
restauranglinje.
Bland de inbjudna att provsmaka fanns bland annat Tommy Eriksson från Hemköp, som
inte bara är kunnig på området mat utan mer än gärna botaniserar i smak och doft i
restaurangköket.



Lindes matkultur = kebabpizza
Personalen på Bistro Bellman anser att Lindesberg inte har någon vidare matkultur och
att det därför finns anledning att prova något nytt.
-Vi måste våga prova i alla fall, för stan saknar helt och hållet en riktig matkultur. Det är
väl bara att räkna antalet pizzerior så förstår man vad vi menar, säger Besim.
Hand i hand med den nya menyn, så provades också olika vin till de maträtter som
numera serveras.
-Det kommer att erbjudas rätt vin till rätt mat i fortsättningen, vilket Servera lade grund
till genom deras medverkan under den här träffen.
Ett annat nytt inslag man har valt att prova, är att anordna några kvällar med
vinprovning.
-Vi hoppas det kan vara av intresse. Såväl vin som whiskey kommer att provas under
dessa ”provkvällar”, säger Besim Celik.
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