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Mhabat Hasso ar ny agare till konditoriet Wiener i Lindesberg. Foto: Jennie Einarsson

Hon tar over anrika konditoriet: "Har
alltid varit en drom”
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Tankarna pa att driva ett eget bageri har funnits med henne ldnge, och nar
tillfallet dok upp tog Mhabat Hasso chansen att forverkliga sin drém.
Lordagen den 31 maj slar hon upp dorrarna till konditoriet Wiener, som har
fatt ett ordentligt lyft i samband med agarbytet. - De senaste tva aren har jag
kampat for att kunna uppfylla min drom, och det har blev det perfekta
tillfallet. Nu far jag agna mig at nagot jag verkligen brinner fér, sager Mhabat
entusiastiskt nar LindeNytt kommer pa besok.



Den 1 maj tog Mhabat Hasso 6ver det anrika konditoriet Wiener frdn den tidigare
agaren Vivels Stockholm AB. Sedan dess har konditoriet hallit stangt for renovering och
forbattringar.

- Det har alltid varit en drom att driva eget och jobba med bakverk. Nu far jag
kombinera bada, sa det har ar det basta jag gjort. De senaste tva aren har jag kdmpat
for att kunna uppfylla min drém, och det har blev det perfekta tillfallet. Nu far jag agna
mig at nagot jag verkligen brinner for, séger Mhabat entusiastiskt.

Efter en intensiv manad av renovering narmar sig nu den efterldngtade nyinvigningen.
Vaggarna har fatt nya ytskikt med farg och marmorinspirerade skivor, armaturerna har
bytts ut, kundtoaletten har renoverats, moéblerna fraschats upp - och en helt ny
frukosthérna har byggts.

- Jag ville behalla den fina, klassiska stilen och fargsatta med varma, lugna toner
tilsammans med svarta detaljer som bryter av. Vi har i princip gjort om allt férutom
golv och tak. Uteserveringen far ocksa ett lyft - vi har dragit in vatten och lagt nya
plattor. Den tidigare kaffehdrnan har vi byggt om till en frukosthérna dar vi kommer att
servera frukostbuffé, berattar Mhabat.
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Vid den nya frukosthérnan kommer man att servera frukostbuffé. Foto:
Jennie Einarsson

Mhabat har haft ett stort intresse fér matlagning och bakning sedan barnsben, och
beskriver kdket som en mycket speciell plats i sitt liv. Med sin passion for det
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kulinariska och inspiration fran Kurdistan vill hon nu ge Wiener det lilla extra.

- Jag ar en kreativ person och det uttrycker jag genom mina bakverk. | koket kanner jag
mig fri att skapa precis som jag vill. Jag har arbetat med manga olika saker sedan jag
var 17 ar, men har alltid saknat den kanslan av frihet. Darfor vill jag inte heller satta
nagra ramar for Wiener. Jag kommer behalla svenska klassiker som bullar och
traditionella bakelser, men jag vill ocksd erbjuda nya trender med inspiration fran
Mellandstern och USA, forklarar Mhabat.

Mhabat lagger stor vikt vid att gasterna som besdker Wiener ska kanna sig valkomna
och fa en trevlig upplevelse. For henne handlar det inte bara om att servera god mat
och dryck - det ar lika viktigt att skapa en varm och inbjudande atmosfar dar varje gast
kanner sig sedd och uppskattad.

- Jag vill erbjuda ndgon som overtraffar allas forvantningar och aven mina. Det ska vara
en lugn och valkomnande miljo, det blir en stor utmaning att fa alla gaster att trivas.
Det ska finnas nagot for alla, aven fér de som har allergier, s3 som sockerfritt,
glutenfritt och laktosfrit, sager Mhabat.

Interidren har fatt ett ordentligt lyft. Foto: Jennie Einarsson

Aven koket har genomgatt en ordentlig uppgradering, med nya moderna maskiner som
gor det mojligt att erbjuda gasterna nybakat direkt fran butiken. Detta som ett steg for
att kunna ge en annu battre smakupplevelse.
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- Tidigare kopte man in fran andra bagerier, men nu ska allt bakas har i butiken. Det
smakar mycket battre, jag har full kontroll dver ingredienserna och kan anvanda farska
ravaror, férklarar hon.

Just nu rader hogt tempo for att fa alla detaljer pa plats infér 6ppningen - imorgon,
I6rdag den 31 maj klockan 10.00, ar det namligen dags for nyinvigning.

- Jag ar valdigt glad Over att vi lyckats fa allt klart pa sa kort tid. Jag ser verkligen fram
emot att fa 6ppna pa l6rdag. Nu hoppas jag att gasterna blir bade glada och ndjda nar
de kommer hit, avslutar Mhabat.

Kalla: LindeNytt.com

https://lindenytt.com/nyheter/hon-tar-over-anrika-konditoriet-har-alltid-varit-en-drom/



