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- Jag satte igang klockan fyra i morse. Min man Peter borjade vid elva igar
kvall, men han &r hemma och sover nu, berittar Linda Ostlund pa Frosths
konditori nar LindeNytt kikar in pa féormiddagen.Den langa kén skvallrar om
det faktum att detta ar en av arets mest intensiva dagar.

All personal satts in pa fettisdagen. Det behdvs. Cirka 600 semlor ar forbestallda men
under dagen saljs uppskattningsvis cirka 3000.

- Det blir en del jobb det. Och mycket gradde. Runt 100 liter skulle jag uppskatta, sager
Linda Ostlund som snart ska aka hem och sova.

Hennes man Peter sover efter en 1ang natts arbete, men bada har fler skift att jobba
under denna intensiva tisdag.

- Man funderar alltid innan hur det ska bli, men det slar aldrig fel. Folk kommer och vill
kopa semla. Det ar valdigt roligt att kunna salja ndgot som verkar ge s& mycket gladje.
Det riktigt lyser om folk nar de bestaller sina semlor.

Varfor ar semlan sa popular?
- Mycket ar nog tradition. Sedan &r den valdigt god ocksa. Enkel men god. Det behéver



inte vara komplicerat for att det ska vara gott.

Har du sjalv atit ndgon semla i dag?

- Nej, men jag ska gora det innan jag gar och lagger mig. En vanlig klassisk far det bli.
Annars ar det var Dagobert-semla som ar var specialitet. Vi har dven lite andra sorter
med smaksatt grédde och sa.

Semla med blabarsgradde och vaniljkram

Lank till Frosths konditori
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