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Det har nu gatt drygt ett halvar sedan oérebrokillarna Mathias Sateras och
Daniel Olsson tog over restaurangen vid Nammo Liab. Det har varit sex bra
manader och de kanner att allt gar at ratt hall; inte minst sedan de fatt
erbjudandet att servera vid Harmonis stora Caprice. - Nu ar det valdigt
mycket planering, men det ar jattekul, sager en féorvantansfull Daniel Olsson.

Masters Kok har just avslutat dagens lunchservering och Mathias Saterds kan nojt
konstatera att det har har varit den basta mandagen sedan Oppning. Det var i
september férra aret som Daniel Olsson och Mathias Sateras tog over agandet av
restaurangen vid Nammo Liab, och den tidigare "Stubinen” bytte namn till "Masters
Kok”.



- Det har gatt bra, vi smyger oss uppat men det tar sin tid, man far ha talamod. Men vi
marker att nu borjar vi fa mycket erbjudanden och anbud, sa det &ar pa vag at ratt hall,
kunderna borjar komma igang. Vi far bra respons, sa det ar jatteroligt, sager Mathias
och Daniel tilldgger:

- Vi trivs bra, det ar kanon! Det ar fint i Lindesberg, fin natur.

Radarparet Daniel och Mathias larde k&nna varandra redan under tonaren, pa
gymnasiet, och hade sedan planer under flera ar pa att starta nagot tillsammans, men
kom inte riktigt till skott.

- Men sa fick vi tips om det har och kunde inte tacka nej, vi fick méjligheten att 6ppna
for allmanheten. Vi kompletterar varandra och allt flyter pa riktigt bra. Ingen av oss ar
nagra temperamentsmanniskor, sager Mathias leende.

Och nu har grabbarna blivit erbjudna att servera vid Harmonis arliga och valbesokta
Caprice, nagot de verkligen ser fram emot, aven om det ar en hel del att gora
dessforinnan.

- Det ska bli riktigt roligt! Det brukar vara ungefar tretusen publik, och det kommer att
bli bade tilltugg och alkohol och sedan middag pa kvallen for speciellt inbjudna, vilket
ar omkring tva- till trehundra personer, konstaterar Mathias och Daniel fortsatter:

- Nu ar det valdigt mycket planering, men det ar jattekul. Vi har precis varit till
Akademibokhandeln dar man kan fdrképa drinkbiljetter, det blir smidigare i
barforsaljningen. Under Capricen kommer vi aven att samarbeta med nagra av lanets
framsta aktdrer inom restaurang- och cateringbranschen.

Masters Kok erbjuder inte heller bara generésa luncher dar det alltid finns tva olika
sorters ratter och sallad att valja pa, utan satsar en lika stor del av foretaget pa
catering; alltifran festmat, fantastiska grillfat och smérgastartor. Vill man fa det extra
festligt kan Daniel, som ar styckare i grunden, hanga med pa kalaset och dar grilla pa
plats; kanske &r man sugen pa ett helstekt vildsvin, eller varfor inte ett lamm.

- Det ar inte alla som kan stycka pa plats, s& det blir samtidigt lite av en show, det ar
manga som tycker att det &r roligt, séger Mathias.

Infér varen har man en hel del spannande grejer pa gang, men killarna vill annu inte
avsloja s& mycket:

- Det ar mycket som kommer att handa, det ar stora saker. Det kommer att handa
inom nagra manader och det &r lokala arrangemang, sédger Mathias hemlighetsfullt.
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