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Imorgon, den forsta september, har restaurang Masters Kok all anledning att
blasa upp ballonger och fira. Imorgon ar det namligen exakt ett ar sedan som
Daniel Olsson och Mathias Sateras 6ppnade upp portarna fér hungriga
matgaster ute vid Nammo Liab. De ar 6verens om att det gangna aret varit
ett sirdeles bra ar, och planerar ett &nnu battre kommande ar. - Vi férvéantar
oss ett annu battre ar faktiskt. Vi tycker att vi har fatt in foten nu och det
kanns riktigt bra!, kommenterar Mathias Sateras.

Det ar ute vid Nammo Liab som Daniel Olsson, titulerad grillmastare, charkuterist och
styckare, tillsammans med Mathias Sateras, kallskanka och kock till yrket, beslot sig for



att 6ppna upp restaurangen som de dopte till Masters Kék. Daniel och Mathias har just
avslutat dagens lunch, det sista rotmoset och flasket ar upplagt och serverat. Nu unnar
de sig varsin kopp kaffe innan det blir dags att ta tag i de sista sysslorna innan dagen
till sist kan komma att avrundas.

Imorgon, tisdag och saledes den forsta september, har dessa tva mastare huserat i
restaurangen i ett helt ar. Under den tiden har de bland annat haft lunchéppet, statt till
tjanst med catering av alla dess slag, skott matserveringen under den arliga Capricen,
och daremellan har Daniel varit pa uppdrag att grilla hela vildsvin.

- Det har varit mycket jobb, allting tar sin tid, och det tar tid att bygga upp en
kundkrets, sager Mathias och Daniel tilldgger:

- Men vi har kant oss valdigt valkomnade, det bor valdigt trevligt folk har!

- Det ar kul att f& samarbeta med sa manga olika: Capricen, Batalj och andra stora
foretag, vi har samarbetat med Masugnen, Nora- Lindefrakt, kommunen och
landstinget. Vi ar med lite dverallt, konstaterar Mathias leende.
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Grabbarnas grilltallrikar, och dven andra sorters tallrikar, har salts 6ver forvantan och
gatt som smor i solsken. Och restaurangens lunchgéster har mer &n dubblerats sedan
starten.

- Det 4r manga som kommer hit. Aker man hit sd aker man hit fér en sak, man vill ita
god mat. Jag tror att man kan tycka att det ar sként att komma ut hit och andas lite
annan luft, sager Mathias.

Daniel fortsatter:

- Vi lagar allt frdan grunden, det ar vi valdigt noga med. Vi varierar gamla och
traditionella ratter. Vara gaster tycker om maten, vi har valdigt god mat, och vi marker
att manga aterkommer hela tiden, vara stammisar 6kar pa.

Och i torsdags blev ytterligare ett samarbete offentligt. Masters Kok ska boérja forse
foretaget Global Casting i Guldsmedshyttan med lunch.

- De kommer hit och hamtar luncher. Vi ar precis i uppstarten men de har 120 anstallda
sa det ar ett stort foretag som vill ha lunch fradn oss, berattar Mathias.

Fortsattningsvis tanker Daniel och Mathias driva Masters Kok som de gjort det senaste
aret, men givetvis har de manga jarn i elden.
- Vi har mycket projekt pa gang, sager Daniel hemlighetsfullt med glimten i 6gat.

- Vi férvantar oss ett annu battre ar faktiskt. Vi tycker att vi har fatt in foten nu och det
kanns riktigt bra!
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