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Gunilla Viberg har manga jarn i elden. Foto: Ida Lindkvist

Mer brod och ljusare lokal nar Gunilla
tar over
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Drommen om ett bageri har funnits lange och till slut bestamde sig Gunilla
Viberg fér att helt enkelt bygga sig ett pa hemmaplan. Ritningarna skickades
in och precis i samma stund lades Ulf Pikkarainens Wiener Konditori ut till
forsaljning. - Jag ringde direkt till honom, jag tankte att jag kan lika bra
forsoka dar istallet for det tar sadant tid att bygga nytt, sager Gunilla som nu
ar konditoriets nya agarinna.

UIf Pikkarainen tackade for sin tid som agare till Wiener Konditori den 15 april, dagen
efter tog Café Kingsgardens agare Gunilla Viberg 6ver. | sex ars tid har Gunilla drivit
Kingsgarden och det har varit fullt upp sedan forsta stund. Hon sager:

- Det ar mitt liv det har. Det &r inte nagra 12-timmars arbetsdagar, det &r dnnu mer.
Pa semmeldagen bdrjade jag baka klockan tolv pa natten, och fortsatte till sex pa
kvallen. Och da bakade jag hela tiden och gjorde mandelmassa.



Men just nu ar det extra mycket for Gunilla. Samtidigt som Kingsgarden halls 6ppen
ska Wiener renoveras.

- Det ar kaos! Kaos i huvudet och i alltihopa, sager hon med ett skratt och fortsatter:
det ska vara bra att jobba dar, rationellt. Den ytan ar sa bra som det kan vara, har ar
det ju jattelitet och jag bakar ju allt sjalv. Meningen ar att det ska bli battre for
personalen, kunderna och mig. Det kommer bli mer yta att baka pa, och sa ugnarna
framforallt.

Aven gastdelen ska fa sig en omgang:

- Alla kommer kanna igen sig, men lite kommer att goras. Jag vill ha det lite ljusare, sa
det ska ordnas. Sedan ska aven mdblerna klas om sa jag har bestéallt mer tyg, jag klar
om sjalv. Jag tycker det ar kul och jag har gatt mobeltapetserarkurs, berattar Gunilla.

Gunilla planerar att fortsitta Wiener pd liknande satt som innan, men lite mer
kldammackor och nagot lattare lunchalternativ kommer att finnas. Da Gunilla brinner
for skapandet av matbrod, kommer saledes ett storre fokus laggas pa det.

- Jag bakar utan tillsatser och gor allt fran grunden. Till exempel kommer musten fran
Lindesbergs Musteri, kott fran Bergslagsdelikatesser och ekologiskt mjél fran
Fellingsbro, sager Gunilla.

Tanken pa att dverge Kingsgarden finns i dagslaget inte pa varldskartan for Gunilla.



- Jag har mitt hjarta har och jag har lagt ner hela min kropp och sjal har. Sa jag kan
inte slappa det, annars skulle man kanske bara satsa darnere. Men jag har rustat allt
har ocksa, klatt stolar, satt upp lister, ja, och vi gjorde allt sjalva. Det var mycket med
det har, konstaterar Gunilla och ser sig om i caféet.

Wieners fonster klas just nu av brunt papper dar 6ppningsdagen symboliseras av ett
fragetecken, for Gunilla ar annu inte helt saker pa nar pappret kommer plockas ner.

- Jag har ett datum som jag vill dppna, men det verkar som att det kan bli tvunget att
droja lite langre.

Att Gunilla har ork att fortsatta sin verksamhet, och nu dessutom férdubbla den
hanger pa en enda sak:

- Att jag har fortsatt sahar lange ar tack vare kunderna. Det ar absolut bara kunderna!
Jag har fatt sa mycket feedback.
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