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Gunilla Borensjé och Ywonne Lindberg gillar att gora praliner tillsammans. Foto: Hans Andersson

Nu blir det mer praliner fran Stripa

Publicerad: 23 juni 2015

Forfattare: Hans Andersson

Nu satsar Gunilla Borensjo och Ywonne Lindberg helhjartat pa pralinerna.
Bergslagspraliner far en ansiktslyftning, investerar i tillverkningen och
forsaljningen. "Pralin-gjutarna" ar tjanstlediga fran lararjobben for att vara
heltid pa plats i Stripa gruvmiljo.

Det har ar forsta veckan som Ywonne Lindberg och Gunilla Borensjo har gatt ner till
heltid. Under de tre uppstartsaren har de jobbat pa Bjérkhagaskolan och Storaskolan
samtidigt som de agnat sig at hantverket i Stripa. De kdnner att de vagar satsa, nar
cheferna pa skolan var valvilliga med tjanstledighet, nar fastighetsdgaren Falab staller
upp sa de kan fa det finare och battre for arbetsmiljon i den gamla bruksbyggnaden i
Stripa.

- Vi kommer att investera i en tempereringsmaskin som underlattar produktionen och vi
behdver inte halla pa att satta in och ta ut ur mikrovagsugnen. Sa kommer vi att fa en
battre hojd pa den gamla diskbanken, sager de.



Gunilla Borensjo och Ywonne Lindberg

frestar med ett urval lackerheter.
Foto: Hans Andersson

Den har veckan satter ocksd hantverkare in battre belysning i Stripas gamla matsal, dar
de brukar ha bokade sittningar - t ex foretagsevenemang eller moéhippor (se bilden).
Har berattar de om produktionen och forstds om produkterna. Vid mohippa far den
blivande bruden komma fram och prova pa en del av hantverket genom att gjuta
praliner.

- Det vi séljer harifran ar verkligen farskvara, sa pralinerna hinner aldrig i nérheten av
bast fore datum. Och det hander att vi saljer slut innan marknaden ar avslutad och det
ar ju inte roligt att behdéva packa ihop redan innan, sager Ywonne Lindberg och Gunilla
Borensj6. Nu kan vi 6ka produktionen.

De har marknaden hér i Bergslagen och aker ocksd pa marknader i narheten. Idag har
de tva aterforsaljare, men nu, nar de trappar upp, sa soker de fler som kan salja
pralinerna. De gor verkligen skal for namnet. | sortimentet finns Bergslagspralinen,
Rom, Russin, Pecan, Jordgubb eller Whiskey foér att namna nagra. Naturligtvis maste
man namna den med kola och lingon. Den heter Stripapralin och ser med sin
rédsprangda, buktiga form och mérka choklad precis ut som en malmbit fran gruvhalet
nagot 100 meter fran pralinkdket. Det ar den randiga blodstensmalmen som gjort att
brytning har agt rum har sedan medeltiden.

Allt det har.....”bara for det ar gott” (det ar foretagets devis). Pralinerna gors i
proffsformar fran chokladlandet Belgien och formerna ar manga - som de ska vara i en
chokladask. Askarna fran Bergslagspraliner brukar innehalla 12 praliner.

- Vi saljer laktosfritt, delvis ekologiskt och narproducerat. Nar vi har blabarsmak, sa ar
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det riktiga blabar plockade har, som vi kopt i Guldsmedshyttan, sager Gunilla Borensjo.
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Med en skrivare, laddad med

chokladfarg, skapas praliner som ar
smaskens for 6gat ocksa. Foto: Hans
Andersson

Det ar verkligen ett hantverk med kanske tio olika handgrepp - frén arbetet i
bakbunken till avrinningen av chokladen ur de uppochnervanda formarna for att fa fram
chokladskalet som ska omsluta de olika fyliningarna. Det ar ocksa ett "pill-jobb” , som
de bada gillar, nar pralinen far sin slutliga form. Det ska spritsas och skedas i havtorn
eller Bailys.

"Vi ar esteter. Det ska bli vackert”, sager de med ett skratt - och det goda humaret
verkar vara en del av arbetsmiljon pa foretaget Bergslagspraliner.

Man kan ocksa bestéalla hur pralinen ska goras - for privat konsumtion eller som de dar
pralinerna med ett lindlév pa som ju marknadsfor foretaget med "kraft fran Bergslagen”
- ja, ni vet ju vilket det &r. Populart just nu ar praliner med foton(!) pa. Det kan vara till
dop, brollop eller studenten. Personliga och litet dyrare. Gunilla Borensjé framstaller
dem med en skrivare for matlagning som har matlagningspatroner med chokladfarg.
Bestallaren mejlar bilden, vilken smak som ska vara pa tryffeln och om det ska vara 70
procent, ljus eller vit choklad. Minst 16 praliner far man bestéalla och de levereras 14
dagar efter bestallning.

Helgen 27 - 28 juni kan man koépa olika varianter av bergslagspralinerna pa Backtorps
gard strax norr om Loa for da ar det arets upplaga av Kulturglimtar - fran kl 11.00.
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