o, _cnfRRSSE Yt =3
N e |

Daniel Olsson ar en av delagarna till nydppnade Masters kok vid infarten till Nammo Liab. Foto: Hans

Andersson.

Ny lunchrestaurang har oppnat ”"pa
ratt sida om jarnvagen”

Publicerad: 1 september 2014

Forfattare: Hans Andersson

En grillmastare och en kock har tagit over restaurangen pa Nammo Liab i
Lindesberg. Restaurangen Stubinen har blivit Masters kok. De satsar pa
populara lunchmenyer.- Vi riktar in oss pa husmanskost som t ex rotmos och
flask men ocksa biff med bambuskott, sédger Daniel Olsson, en av
deldgarna.Oppningserbjudandet den férsta september var helstekt oxfilé med
lyxig potatisgratang réodvinsky och bearnaisesas.

Ja, de lockar litet extra den har éppningsdagen, men den rejala salladsbuffén kommer
att vara standard. Vi har blivit alltmer internationella med vad vi ater, sa har finns ocksa
teryakimarinerad kycklingfilé med jordnotssas och ris - en husmanskost s& god som
nagon. Klassiska kott- och fiskratter syns pa forsta veckans matsedel.



Masters kok kommer naturligtvis att bli ett lunchstélle for de som jobbar inne pa Liab.
Flera av dem jag méter i dppningskon betalar med réda lunchkuponger. Agarna Daniel
Olsson och Mathias Sateras satsar pa att locka ocksd andra lunchgéaster - men ligger de
inte litet avsides dar vid utfarten efter Képingsvagen?

- Vi ligger pa ratt sida om jarnvagen, sager Daniel Olsson. Har finns t ex Linde Maskiner
och flera andra féretag.
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Det var full rusch for Mathias Séteras och Daniel Olsson, nar Masters kok oppnade.

Foto: Hans Andersson.

Han ar styckmastare och grillmastare och utbildad pa det som da kallades charkskolan
pa Virginska i Orebro, medan Mathias Sateras fick sin utbildning p& Lindeskolan. De har
kant varandra sedan tonaren och har varit i yrket i snart 20 ar nu.

- Jag kan halsa fran en 95-aring, som vi firade med ett grillfat harifran. Hon tyckte det
var toppen, sager en av gasterna som kommer de férsta 6ppningsminuterna.

Det ar mycket att gora in i det sista under 6ppningsdagen, men de har redan hunnit
kanna pa hur det kommer att bli genom att det varit 6ppet tva veckor for de Liab-
anstallda.Masters kok har ocksa catering som innehaller en hel del lokala produkter -
delikatesser fran Bergslagen och kott fran Narke. P& restaurangen kan man ocksa képa
t ex olivolja, cider, kex eller marmelad. Det gar att ta med sig lunchen och da &r det en
tia billigare och man kan hyra restaurangen for fester.

Kalla: LindeNytt.com

https://lindenytt.com/nyheter/ny-lunchrestaurang-har-oppnat-pa-ratt-sida-om-jarnvagen/



