
Björn Persson tillsammans med sambon Sandra Gustafsson tar över Arenakrogen. Foto: Ida Lindkvist

Paret sätter sin krydda på
restaurangen
Publicerad: 25 september 2015

Författare: Ida Lindkvist

Björn Persson och Sandra Gustafsson är paret som vid årsskiftet kommer att
ta över Arenakrogen efter makarna Elvenäs. Hon har 17 års erfarenhet som
egen företagare, och han har ungefär lika många år som kökschef på nacken.
Tillsammans kommer de att driva KRYDDA Restaurang & Bowling.
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Björn Persson kommer från Blekinge, vilket hans dialekt avslöjar om man lyssnar noga.
För 12 år sedan flyttade han uppåt till Örebro för att jobba, och träffade i samma veva
Sandra Gustafsson. Sedan en tid tillbaka jobbar Björn som kökschef på Arenakrogen där
han trivs mycket bra.

Sandra har arbetat som florist i 17 år, och samtidigt drivit egen blomsterbutik i
Lindesbergs stadskärna. Men den senaste tiden huserar hon som floristlärare på
Virginskaskolan i Örebro.

Vid årsskiftet kommer Björn och Sandra ta över driften av Arenakrogen efter äkta
makarna Anita och Elof Elvenäs.
– Det känns hur rätt som helst, säger Sandra.

– Anita och Elof har byggt upp det bra, så det känns jättekul att få fortsätta på vårt sätt,
konstaterar Björn och Sandra tillägger:

– Det har ju alltid varit en dröm för Björn. Och jag har saknat kundkontakten, så det
känns jättekul att få börja igen.

KRYDDA Restaurang & Bowling vill krydda tillvaron för sina gäster, och se till att
människans fem sinnen blir tillgodosedda. Maten kommer att vara lagad från grunden,
med de bästa råvaror och så närodlat som det är möjligt. Gott samarbete med
framförallt Arenan, men så också föreningar och näringslivet runtomkring är viktigt.
Öppettiderna planerar man att utöka, och Sandras och Björns prägel kommer att sättas
på restaurangen såväl som bowlingen, och man vill utveckla dessa områden.
– Vi kommer att erbjuda en ny spännande Á la carte-meny och luncherna finns som
tidigare, och likaså räkfrossan, men de kommer att kryddas på vårt eget sätt. Sedan
kommer vi att erbjuda stora helhetskoncept, berättar paret.
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