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Fran en galen affarsidé en gramulen séndagmorgon till en gryende
exportmarknad, tre ar senare. Det har gatt snabbt for upphovsmannen for
Sveriges enda destilleri for absint - Sankta Annas Branneri beldaget i Strassa.
Goran Bauerle och Henrik Larsson har lyckats att sla sig fram bland stora
etablerade producenter och gora sina produkter ett varldsnamn-trots att man
fortfarande skapar drycken helt manuellt och korkar flaskorna for hand. Och
till sommaren lanseras ytterligare en ny produkt.- Vi levererar 2 500 flaskor
om aret av var kandaste produkt Valkyria, sager Goran Bauerle. Allt gors for
hand och vi har en kapacitet att tredubbla produktionen nar efterfragan
kommer. Och det gor den snart for vi har spannande kontakter med Canada
och USA just nu.

Pa Rotarys lunchméte idag beréttade en av &garna till Sanka Annas Branneri , Goran
Bauerle, om den snabba resa han och kompanjonen Henrik Larsson gjort. Idén om att



starta ett absintdestilleri kom en gramulen séndagmorgon for tre ar sedan nar
kompisarna Iag och tittade i taket och undrade vad man skulle géra med livet. Ingen av
dem trodde egentligen pd mojligheten att bli Sveriges forsta absinttillverkare men de
satte anda igang att ldsa pa, leta lokaler och utveckla recept. Pl6tsligt gick allt valdigt
fort.

- Vi hade tittat pa manga lokaler och blivit bemoétta valdigt olika av kommunerna,
berattar Géran Bauerle. Nar vi fick fatt pd kyrkan i Strassa tog det sju dagar att fa
bygglov fran Lindesbergs kommun. Har kénde vi oss direkt valkomna.

Att starta absinttillverkning i en kyrka var ett helt medvetet val. Agarna ville tillféra
varumarket och produkten en extra dimension. Inflyttningen till Strdssa skedde i
februari 2011 och i november saldes den forsta ladan med tolv flaskor Valkyria absinthe
till Garpenl6vs slott. D& hade de salt sina bostédder och bilar for att kunna finansiera
investeringarna i branneriet.

- Det gick fortare an vi trodde sjalva., séger Géran Bauerle. Den forsta 1ddan salde vi for
12 000 kronor men den hade kostat oss o6ver 400 000 kronor att producera. Fast
manaden efter fanns Valkyrian pa Systembolagen héar i norra Orebro 14n och pa flera
krogar.

Produktionen gar till sa att bréanneriet képer in 98 % ekologisk ren alkohol. Darefter
destilleras spriten pa plats tillsammans med olika kryddor som malort och anis utifran
ett recept som Goran Bauerle tagit fram. Flaskorna tappas, korkas och etiketteras. Hela
processen sker manuellt pa 15 kvm produktionsutrymme.

- En bra absint ska inte smaka beskt utan ha en klang av blommor och orter, forklarar
GoOran Bauerle. Man dricker den med isvatten.

Sankta Annas Branneri fick férra aret tva fina internationella priser for sin produkt.
Under de senaste aren har foretaget ocksa lanserat flera nya spritsorter som kunderna
varit positiva till. Till sommaren kommer ytterligare en helt ny produkt ut pa
marknaden. Och nu bdérjar exportmarknaden att dppna sig for det lilla foretaget. Lander
som USA, Finland, Tyskland och Canada visar intresse.

Men an sa lange ar det kompisarna Henrik Larsson och Goéran Bauerle som, pa
gammaldags hantverkssatt, producerar och marknadsfor allt. Ingen av dem kan leva pa
bolagets omsattning utan arbetar med annat pa sidan om.

- Det har ar en satsning for livet, sager Géran Bauerle. Jag har nu flyttat till Lindesberg
och var Overtygelse ar att snart har féretaget etablerat sd pass att vi kan expandera
och livnara oss pa det. Det drdjer inte lange.
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