Restaurangchef Mattias Ozer och barchef Alice Arvidsson ar taggade infér fredagens premiaréppning.
Foto: Camilla Lagerman
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Det rader minst sagt febril aktivitet inne pa Lindesberg Olhall, om bara nagra
dagar ar det premiaroppning och mycket ska hinna fardigstallas tills dess.
Telefonsamtal rings, glas putsas och hangs upp och kylar fylls med diverse
drycker, dessutom vantas en stor leverans med blommor under
eftermiddagen. - Nu ar det sista rycket, det ar alltid sa har, sager
etableringsansvarig Kenny Nordh och skrattar.



Etableringen i Lindesberg blir den fjarde féor Kenny, och det ar aven den stérsta hittills,
trots att man nyligen har éppnat en 6lhall i Vasastan i Stockholm.

- Har inne blir sjalva olbaren, sager Kenny och syftar pa det som tidigare var
LasseMajas sportbar. Har kommer vi ha ett par hundra olika sorters 6l, och 21 stycken
pa fat. Var starka grej ar ju ett brett sortiment av dl, och vi kommer dven ha nagra
lokala bryggerier, som Apex fran Nora, Nora Brygghus och ett fran Stripa. Sedan
kommer vi till utegarden som blir en beergarden med mycket vaxter och harlig
stdmning. Den mittersta baren kommer vara var drink- och cocktailbar, manga tror att
vi bara har 6l, men vi har massor av annat och aven mycket alkoholfria alternativ. | den
aldre delen blir det mest fokus pa mat, sa det blir tre olika delar egentligen.

Att maten ar otroligt viktig och tillagas med mycket eftertanke marks tydligt nar Kenny
passionerat berattar om sin meny.

- Vi gor vallagad husmanskost med en liten tvist kan man saga. Vi ar valdigt noga med
farska ravaror och gor all var mat fran grunden, det &r ndgot som vi aldrig kommer
skjuta pa. | var fish and chips till exempel ar det alltid farsk fisk med egen 6lpanering.

For de besdkare som inte ater kott finns det mycket att gladjas at, da Olhallen dven
erbjuder bade vegetariska och veganska ratter som komplement.

- Vi gor bland annat veganska hamburgare och anvander aven vegansk majonnas, det
gor att ratterna blir valdigt 1atta att géra om till ett veganskt alternativ. Vi rullar till och
med egna vegetariska kottbullar, det tar lite tid men det ar vart det, berattar Kenny.
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Moha Karlsson och Alice Arvidsson kommer att skbéta barerna i Lindesberg
Olhall. Foto: Camilla Lagerman

Alice Arvidsson &r Olhallens nya barchef, en position hon ar bekant med efter manga ar
pa bland annat Ritz i Orebro.

- Jag flyttade till Lindesberg for ett ar sedan ungefar, och har jobbat mest med mina
sociala medier sedan dess. S& nar jag fick fragan av Kenny och Mattias sade jag ja pa
en gang! sager hon med ett stort leende.

Med titeln som barchef fick hon dven chansen att anstalla den personal hon ville, nagot
hon tog fasta pa och ringde den hon helst ville ha vid sin sida.

- Jag har jobbat med Moha pa Ritz forut, och hon ar aven en god van, sa nar jag fick
chansen ringde jag henne direkt och anstallde henne. Det kdnns jatteskont att ha nagon
att lita pa, som jag vet ar valdigt duktig, sager Alice.

P& fredag klockan 16.00 dppnar Lindesberg Olhall dérrarna till samtliga tre barer och
den lummiga 6ltradgarden, och Mattias och Kenny berattar lite om det som vantar
premiarbesdkarna.

- Vi kommer ha lite loungemusik fram till klockan 19.00 ungefar, sedan tar DJ Staffan
vid och skéter musiken resten av kvallen. Vi kommer aven ha en avskalad men vallagad
meny, med lite annorlunda stil. Sedan finns aven nagra av bryggerierna pa plats for att
prata lite 61 med de som vill, berattar restaurangchef Mattias Ozer.

Dessutom avsléjar Kenny nagra av hdstens kommande evenemang pa Lindesberg
Olhall.

- Vi kommer ha en liten minimassa, dar man kan képa smakprov och prata lite med
olika bryggerier som finns pa plats. Sedan kommer vi ha oktoberfest! avslutar han glatt.
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