Sofia Sandberg, Daniel Spangberg och Eva Jakobsson utgér restaurang Bergsmannens glada team.
Foto: Ida Lindkvist
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Bergsmannen heter restaurangen som ligger inne i Meritors lokaler. Dar
serveras bade industriarbetarna och allmanheten god och frasch mat, och tre
olika ratter star till forfogande under veckodagarna, varav en alltid ar
vegetarisk.

Klockan ar nio pa férmiddagen och an ar det lugnt inne i restaurang Bergsmannens
matsal, klockan tolv kommer det bli desto mer fartfyllt dd det magiska klockslaget
brukar innebara full rusch. Har hittar vi Sofia Sandberg som ar restaurangchef for
Bergsmannen, och BillerudKorsnas slutna restaurang i Frévi, och hon har varit har i
omkring fem ar.



Daniel Spangberg ar restaurangens kock sedan tva ar tillbaka. Han har tidigare pendlat
till Grythyttan d& han jobbade pa Loka Brunn, men &r mycket ndéjd med sin nya
arbetsplats.

- Det ar kanonbra, jag trivs jattebra. Vi ar ett bra team som jobbar, och det gar att gora
sd mycket trots att det bara ar lunch. Planering &r min storsta grej, att se till att det
hela tiden finns grejer hemma, finns det inte det, dd@ har man gjort fel, konstaterar
Daniel.

Eva Jakobsson ar veteranen i ganget, som jobbat har sedan 1997, och Daniel och Sofia
beskriver Eva som "var klippa”.

- Man har varit med och sett alla férandringar genom aren, berattar Eva och menar att
de storsta forandringarna varit nar restaurangen genomgatt agarbyten.

Eva ar kallskdanka och en hejare pd smorgastartor, vilka man kan bestalla fran
Bergsmannen.

- De &r Evas skétebarn, de ar helt suverédna, det gar sa fort. Ar man med och ska hjalpa
till sa ar man anda bara i vdagen, man hinner inte ens vika osten innan hon &r klar,
berbmmer Daniel med ett brett leende och avsldjar att leveranser har skett utanfor
kommungransen flertalet ganger, sdsom till Garphyttan och Borlange.

- -
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Det gar undan nar Daniel hackar. - Jag har bara skurit mig en gang, men da skar jag mig order

Framforallt serverar Bergsmannen lunch. Tre olika ratter star pa menyn varav en alltid

ar vegetarisk.
- Man har blivit mer medveten, sa det ar jatteroligt att kunna erbjuda ett vegetariskt
alternativ, det ar inte alla som kan det, sager Sofia

En bra dag kommer man upp i narmare 200 luncher, men snittar vanligtvis omkring
130-140 stycken. De flesta jobbar pa Meritor, men alltfler utifran borjar hitta hit.
- Det ar nog ungefar 70-30, men det har 6kat. Férut var det 90-10 knappt, sager Daniel.
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Den frascha salladen ligger redo. Foto: Ida Lindkvist

Trion anar att alla inte vet att det ar dppet for allmanheten att komma hit och kaka
lunch, och att det dessutom annu inte sitter ndgra stora skyltar som informerar om
restaurangens existens gor inte saken battre.

- Det &r ganska ofta som man kommer in och fragar om det okej att dta har, om de far
det, berattar Daniel.

Forut var fredagarna den dagen i veckan som det var snalast med lunchgaster och
darmed valdigt lugnt, men numer ser det annorlunda ut, ndgot som Sofia poangterar
beror pa den goda maten.

- Foérut pa fredagarna slutade man och akte direkt hem. Nu slutar man, ater och sedan
dker de hem. Och de som ska jobba eftermiddag kommer hit innan de bérjar arbeta och
ater!

Bergsmannen har lunchéppet:
Mandag-torsdag 11.00-13.30
Fredag 11.00-13.00
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